
Menu

s t a r t e r

Pasztet staropolski podany z konfiturą żurawinową i grzanką
lub

Szynka parmieńska z rukolą i kremowym serkiem
podana z grzanką

lub
Śledzik na dwa sposoby podany z pieczywem

C e n a  1 0 5  z ł  o d  o s o b y
d z i e c i  4 - 1 0  l a t  :  7 0  z ł / o s

d z i e c i  0 - 3  l a t  ( z  m i e j s c e m  s i e d z ą c y m ) :  4 0  z ł / o s

c z a s  t r w a n i a  d o  3 h

B U F E T  S Ł O D K I

Ciasta domowe: 4 rodzaje 120g/os,
kawa z ekspresu, wybór herbat 

soki owocowe 0,5l/os oraz woda z cytryną 

OBIAD PO POGRZEBIE

Z U P Y
Krem z białych warzyw z grillowanym kurczakiem i szczypiorkiem

 lub zupa grzybowa ze śmietaną i świeżym tymiankiem
lub domowy rosół z kluseczkami

turkus@jard.pl 85 66 28 100

hotelturkusbialystok @hotelturkusbialystok

D A N I E  G Ł Ó W N E
Roladka z kurczaka na lustrze sosu koperkowo-śmietanowego 

lub
Karczek pieczony w ziołach na sosie z grzybów leśnych

podane z puree maślane i bukiet kruchych sałat
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