
obiad okolicznościowy

Domowy rosół z kluseczkami
lub

Krem z pieczonego ziemniaka i czosnku z grzankami i ziołową oliwą

ZUPA

Cena: 140 zł/os
dzieci 4-10 lat: 70 zł/os

dzieci 0-3 lat (z miejscem siedzącym): 40 zł/os

Czas trwania do 3h
*zniżka na nocleg W HOTELU

B U F E T  S Ł O D K I
Wybór ciast własnego wypieku 120g/os,

kruche babeczki z owocami oraz sałatka owocowa lub filetowane owoce sezonowe

Na stole słodkim również: kawa z ekspresu, wybór herbat,
soki owocowe 0,5l/os oraz woda z cytryną i miętą

Pasztet staropolski z konfiturą żurawinową podany z ziołowo-czosnkowym tostem
lub

Mini sałatka z grillowanym indykiem
lub

Pikantne pate z kruchej babeczce z oliwką i kaparami

STARTER

DANIE GŁÓWNE
Marynowany filet z kurczaka podany na lustrze sosu grzybowo-serowego

lub
Roladki schabowe w sosie miodowo-musztardowym

podane z puree maślanym i bukietem kruchych sałat

Dla dzieci: domowy rosół z kluseczkami
nuggetsy z kurczaka w płatkach kukurydzianych podane z frytkami i ketchupem

turkus@jard.pl 85 66 28 100

hotelturkusbialystok @hotelturkusbialystok
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