
18 urodziny

Tatar wołowy z dodatkami z podlaskiej spiżarni
Mini burgerki z warzywami

Nuggetsy z indyka podane z sosem czosnkowym
Mini szaszłyki z grillowanego kurczaka  

Tortilla z szynką i warzywami/z wędzonym łososiem
Mix sałat z grillowanym indykiem i ananasem w sosie vinegret

 Krewetki i krążki cebulowe w chrupiącej panierce ze słodkim sosem chilli
Koreczki z mozzarelli baby i pomidorków koktajlowych

Koreczki z kabanosów i sera z oliwkami

PRZEKĄSKI

Cena: 220 zł/os
Czas trwania do 6h

B U F E T  S Ł O D K I

Wybór ciast własnego wypieku 120g/os, 
kruche babeczki z owocami, mini deserki, sałatka owocowa 

Na stole słodkim również: kawa z ekspresu, wybór herbat, 
napoje gazowane 0,5l/os, soki owocowe 0,5l/os oraz woda z cytryną i miętą

Consomme z domowymi kluseczkami

Filet z kurczaka w chrupiącej panierce z płatkami migdałów
 podany z frytkami i bukietem kruchych sałat

Pizza 2 rodzaje

DANIA NA GORĄCO 

Menu możemy rozszerzyć o dania vege
Wymagany nadzór osoby dorosłej odpowiedzialnej za imprezę

turkus@jard.pl 85 66 28 100

hotelturkusbialystok @hotelturkusbialystok
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