
CHRZCINY - propozycja II
DANIA NA GORĄCO:

Krem z białych warzyw z grillowanym kurczakiem
 lub rosół z ziołowym makaronem

Roladka z piersi kurczaka ze szpinakiem na lustrze sosu serowego 
podana z puree maślanym i bukietem kruchych sałat

Dla dzieci: nuggetsy z kurczaka w płatkach kukurydzianych 
podane z frytkami i ketchupem

II DANIE: 
Półmisek ze specjałami szefa kuchni: babka ziemniaczana z kwaśną śmietaną, 

pierogi z pieczonym mięsem wieprzowym oraz ravioli ze szpinakiem, 
suszonymi pomidorami i serem ricotta

PRZEKĄSKI:
Befsztyk tatarski z marynatami

Półmisek mięs pieczonych i wędlin z podlaskiej wędzarni w kompozycji serów
Mix sałat z grillowanym kurczakiem i ananasem z sosem vinegret

Suszone daktyle w kruchym bekonie
Śledzik w dwóch odsłonach

Rolada szpinakowa z wędzonym łososiem podana z sosem czosnkowym
Krewetki w chrupiącej panierce ze słodkim sosem chilli

Wybór pieczywa

Bufet słodkości a w nim: wybór ciast własnego wypieku, kruche babeczki z owocami,  
deserki w różnych odsłonach oraz filetowane owoce sezonowe

Na stole słodkim również: kawa, wybór herbat, napoje gazowane, 
soki owocowe oraz woda z cytryną i miętą

KOSZT:  185 zł/os.

Minimalne zamówienie  - 15 osób
Czas trwania  do 6h max do godz. 20.00
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